IGNITE YOUR NATURE



DAMM

De DAMM heeft met zijn retro design veel weg van de oven uit
grootmoeders tijd. Aan de bovenzijde van de haard kunnen aan
weerskanten tafelbladen (RVS, hout en/of bamboe) gemonteerd
worden. De bovenkant is een bakplaat om eten op te bereiden.

KENMERKEN

De FORNO DAMM kun je op twee manieren gebruiken! Geniet
van de warmte van de haard en gebruik de bovenkant om
eten op te bereiden. De massieve bovenplaat is geschikt voor
contactgrillen en om te gebruiken met pannen en ketels.

Met FORNO DAMM breid jij jouw terras eenvoudig uit met een
buitenhaard met kookplaat. Gebruik een spatel om de bakplaat
gemakkelijk schoon te schrapen. Even afnemen met een
vochtige doek en de bakplaat is klaar voor het volgende gebruik.
Makkelijk in onderhoud dus!

De DAMM is gemaakt van cortenstaal en kleurt daarom na
verloop van tijd oranjebruin. Cortenstaal is een metaallegering
bestaande uit ijzer, waaraan koper, fosfor, silicium, nikkel en
chroom zijn toegevoegd. Bij blootstelling aan de buitenlucht
wordt het materiaal bedekt met een beschermende roestlaag.
Deze natuurlijke roestlaag vormt de bescherming tegen verdere
corrosie.

Personaliseer jouw DAMM door optioneel onze houten,
bamboe en/of RVS werkbladen toe te voegen. Zo creéer je extra
werkruimte. Aan het houten en bamboe werkblad zijn ook haken
bevestigd, waaraan je keukengereedschap kan hangen.
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SPECIFICATIES

= 5jaar garantie.

= Afmetingen LxBxH: 70x90x200 cm.

- Bakplaat uitgevoerd in 10 mm S235 staal.

= Inclusief rookkanaal en regenkap.

- De overloop van de bakplaat is eenvoudig af te dichten met de meegeleverde draaidop.

- De asla kan gebruikt worden om de luchttoevoer te regelen, door deze 5 cm uit te schuiven.
Hiermee kan je de haard harder en zachter laten branden.

BELANGRIJKE AANDACHTSPUNTEN

= Metolie en een spatel schraap je gemakkelijk de bakplaat schoon. Door nog een laatste laag
olie op de bakplaat te smeren voordat je deze opbergt, voorkom je roest.

- De DAMM wordt niet standaard uitgevoerd met de opzetstukken aan de zijkant. Deze dienen
los besteld te worden.

= Gebruik per meter rookkanaal een wandsteun. Of gebruik een dak doorvoer.

= Producten dienen na ontvangst direct uitgepakt te worden, zodat het eventuele vocht
tussen de verpakking en het product niet opgesloten is. Dit kan onregelmatige roestvlekken
veroorzaken.

= Producten worden ongeroest aangeleverd. Het roestproces van cortenstaal duurt ongeveer
4-5 maanden, afhankelijk van de weersomstandigheden.

= Wijraden cortenstaal af binnen een straal van 2 km van een kustlijn.

= Roest kan gefixeerd worden door het aanbrengen van Owatrol. Dit is een doordrenkend
antiroestmiddel dat een beschermlaag tegen het roest vormt. Owatrol beschermt het product
en zorgt ervoor dat het cortenstaal niet meer afgeeft.

EERSTE GEBRUIK

-  Het beste kan je op de bakplaat bakken met plantaardige olie met een hoge
verbrandingsgraad, bijvoorbeeld arachideolie of zonnebloemolie.

- Bij het éérste gebruik is het heel belangrijk dat je begint met een klein vuur en na 25 minuten
het vuur verder op gaat stoken. De zware bakplaat zal aan de onderzijde heter worden dan
aan de bovenzijde. Door dit temperatuurverschil zal de plaat hol trekken. Na het eerste
gebruik heeft de bakplaat zich ‘gezet’ en is deze procedure niet meer nodig (geldt niet voor
model DAMM).

- Na ongeveer 25-30 minuten stoken bereikt de bakplaat een temperatuur van 275-300°C.

- De bakplaat functioneert het beste wanneer de één of twee keer is gebruikt en de olie in de
plaat is gebrand. Het koken op de bakplaat gaat na dit ‘inbranden” makkelijker en beschermt
de plaat tegen roesten wanneer deze niet in gebruik is.
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Werkbladen

Aan de bovenzijde van de DAMM kunnen aan weerskanten
tafelbladen gemonteerd worden. Deze uitbreiding maakt van de
DAMM in een keer een mooie en praktische haard.

KENMERKEN

Personaliseer jouw DAMM door optioneel ons houten, bamboe
of RVS werkblad toe te voegen. Aan weerszijde kan je een ander
werkblad kiezen, voor jouw unieke DAMM, maar je kunt ook
aan de twee zijden hetzelfde werkblad plaatsen. Dit zorgt voor
een strak afgewerkt product. Met onze DAMM creéer jij in ieder
geval gemakkelijk extra werkruimte. Aan het houten en bamboe
blad zijn ook haken bevestigd, waaraan je kookgereedschap kan
hangen. Zo houd je nog meer werkruimte over.

De FORNO DAMM kun je op twee manieren gebruiken! Geniet
van de warmte van de haard en gebruik de bovenkant om
eten op te bereiden. De massieve bovenplaat is geschikt voor
contactgrillen en om te gebruiken met pannen en ketels.
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RVS

Onze RVS werkbladen zijn sterk, stevig en bestand tegen verschillende weersinvlioeden.
Het roestvrije staal heeft een lange levensduur. Daarnaast is het werkblad ook slijtvast.

SPECIFICATIES
- 5jaar garantie.
- Afmetingen werkblad LxBxH: 40x50x13 cm.

BELANGRIJKE AANDACHTSPUNTEN

- Producten dienen na ontvangst direct uitgepakt te worden, zodat het eventuele
vocht tussen de verpakking en het product niet opgesloten zit. Dit kan moeilijk te
verwijderen vlekken veroorzaken.

Hardhout

Al ons hardhout heeft duurzaamheidsklasse 2 en gaat tot wel 25 jaar mee. Vanwege
de hoge duurzaamheidsklasse heeft het hout geen behandeling meer nodig. Het hout
vergrijst na verloop van tijd en is sterk en slijtvast.

SPECIFICATIES

- 5jaar garantie.

- Afmetingen werkblad LxBxH: 40x50x13 cm.

- Elk soort (hard)hout kleurt onder invloed van de zon, weer en wind grijs. De
uiteindelijke kleur is mede afhankelijk van de beginkleur van het hardhout.

BELANGRIJKE AANDACHTSPUNTEN

= Producten dienen na ontvangst direct uitgepakt te worden, zodat het eventuele
vocht tussen de verpakking en het product niet opgesloten zit. Dit kan moeilijk te
verwijderen vlekken veroorzaken.

- Houtis een natuurproduct dat afhankelijk van temperatuur en vochtgehalte krimpt
of uitzet. Het regelmatig olién van het hout zorgt ervoor dat het vochtgehalte
stabieler blijft en beperkt krimpen en uitzetten. Wij adviseren hiervoor het gebruik
van Woca olie.

Bamboe

Bamboe elementen worden steeds vaker gebruikt, ook in onze FORNO collectie. Het
bamboe werkblad is ons duurzame alternatief en ziet er prachtig uit in combinatie
met de warme kleur van cortenstaal. Het materiaal is een uitstekend alternatief voor
tropisch hardhout. Bamboe groeit namelijk sneller, zodat het elke 4 tot 6 jaar geoogst
kan worden.

SPECIFICATIES

- 5jaar garantie.

- Afmetingen werkblad LxBxH: 40x50x13 cm.

- Bamboe zet van nature nauwelijks uit en krimpt marginaal.

BELANGRIJKE AANDACHTSPUNTEN

-  Producten dienen na ontvangst direct uitgepakt te worden, zodat het eventuele
vocht tussen de verpakking en het product niet opgesloten is. Dit kan
onregelmatige vlekken veroorzaken.

- Zonder onderhoud heeft het bamboe een natuurlijke vergrijzing. Deze natuurlijke
vergrijzing komt door UV-straling.

- Wil je de donkere kleur van het bamboe behouden? Voer het eerste onderhoud
dan uit direct nadat het werkblad geplaatst is.

- Gebruik altijd een extra snijplank, zodat het bamboe werkblad niet beschadigd.
Het werkblad is namelijk niet bedoeld om direct voeding op te bereiden.
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Accessoires

Klik op de afbeeldingen voor meer informatie over de producten.

KLOVER DUTCH OVEN LEATHER APRON
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Onderhoud

Al onze accessoires voldoen aan de hoogste normen en zijn een uitermate
geschikte aanvulling op onze producten. Kijk op www.forno.eu voor een
volledig overzicht van onze accessoires.

ROESTVERSNELLER

Onze cortenstalen producten
worden ongeroest geleverd

en het proces van roesten zal
daarna ongeveer 4-5 maanden
in beslag nemen. Met de bij ons
verkrijgbare BIO roestversneller
kan dit proces versneld worden.
Lees voor gebruik altijd
zorgvuldig de aanwijzingen op
de verpakking.
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FORNO

IGNITE YOUR NATURE

Het buiten zijn heeft de afgelopen jaren een flinke vlucht genomen en wordt
een steeds belangijker onderdeel van onze dagbesteding. FORNO biedt een zeer
uiteenlopend assortiment aan. Dit verrijkt gegarandeerd jouw buitenbeleving.
Met onze producten creéren wij een sfeer waarin jij optimaal van je tuin kan
genieten.

Zo kan je eindeloos onze producten met elkaar combineren. Wij gebruiken
namelijk dezelfde materialen, afwerkingen en stijlen, zodat de producten met
elkaar matchen. Dit voor een langdurige, stijlvolle inrichting van de tuin: van
vuurtafels tot exclusieve buiten keukens en van stoere haarden tot tijdloze
houtopslagen.

Wij ontwerpen en produceren al onze producten zelf. Hierdoor staan wij altijd
in voor topkwaliteit die jij van ons gewend bent. Dit tegen de scherpst mogelijke
prijs. Alle producten worden in Europa en met de grootste zorg vervaardigd. Zo
zijn wij er zeker van dat onze producten ook aan onze standaarden voldoen.

FORNO® productinformatie editie 1, 06 - 2023.
Deze productinformatie is met grote zorgvuldigheid samengesteld.
Eventuele wijzigingen in prijzen, afbeeldingen en drukfouten voorbehouden.

Liessentstraat 4 5405 AG Uden Nederland ————— @ @ o @.
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